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Talfahrten:
21.00 Uhr
21.30 Uhr




Herzlich
Willkommen

Tauche ein in einen unvergesslichen Abend auf
2000 m U. M., wo alpine Stille auf kulinarische
Raffinesse trifft.

Inmitten der beeindruckenden Bergkulisse der
Engstligenalp erwartet dich ein exklusives
Fine-Dining-Erlebnis in der heimeligen
Atmosphare der Raclettehiitte.

Unser Kiichenchef Daniel De Juanas

Gomez entfuhrt dich auf eine genussvolle Reise
durch kreative Geschmackswelten und fein
abgestimmte Kompositionen.

Wir wiinschen dir einen wundervollen Abend
und unvergessliche Genussmomente.

Herzlichst
das Engstligenalp-Team

6-Gang Dinner CHF 105
Weinbegleitung CHF 45

Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt.

Wachtel-Carpaccio

Belper Knolle | Tomatenmayonnaise
eingelegte Johannisbeeren

Le Petit Mousseux,

Weingut Kastanienbaum, VdP Suisse

* ok ok

Sbrinz-Raviolo
Zwiebel-Parmesan-Fullung
klare Zwiebelessenz

Chardonnay de Peissy fit de Chéne AOC,

Les Perrieres - Satigny GE

* ok k

Féra aus dem Genfersee
Erbsencreme | schwarzer Knoblauch
Yuzu-Schaum

Petite Arvine AOC,

Domaines Chevaliers - Salgesch VS

* %k k

Zitronen-Gnocchi

Artischocke | Frutiger Forellenkaviar
Kartoffelglas

Sauvignon Blang,

Nadine Saxer - Neftenbach ZH

* ok k

Rosa Kalb

helle Kalbsreduktion | Broccoli Fiolaro
eingelegte Stachelbeeren
Oliven-Crumble

Pinot Noir Selection AOC 2023,
Roman Hermann - Flasch GR

* ok ok

Kaseplattli von der Engstligenalp
Mutschli | Hobelkase | Ziegenkase
Portwein Taylor‘s Tawny 10 Years - 4 cl

* %k k

Geraucherte Mascarpone-Glace
schwarze Sesam-Ganache
Walliser Pfirsich

Kaffee / Tee



Vegetarisch

Randen-Carpaccio

Belper Knolle | Tomatenmayonnaise
eingelegte Johannisbeere

Le Petit Mousseux,

Weingut Kastanienbaum, VdP Suisse

* %k k

Sbrinz-Raviolo
Zwiebel-Parmesan-Fillung

klare Zwiebelessenz

Chardonnay de Peissy fat de Chéne AOC,

Les Perrieres - Satigny GE

k ok k

Geschmorter King-Oyster-Pilz
Erbsencreme | schwarzer Knoblauch
Yuzu-Schaum

Petite Arvine AOC,

Domaines Chevaliers - Salgesch VS

* %k

Zitronen-Gnocchi
Artischocke | Kartoffelglas
Sauvignon Blang,

Nadine Saxer - Neftenbach ZH

* %k k

Glasiertes Sellerie-Steak

helle Gemisereduktion | Broccoli Fiolaro
eingelegte Stachelbeeren | Oliven-Crumble
Pinot Noir Selection AOC 2023,

Roman Hermann - Flasch GR

k ok ok

Kaseplattli von der Engstligenalp
Mutschli | Hobelkase | Ziegenkase
Portwein Taylor‘s Tawny 10 Years - 4 cl

* k%

Geraucherte Mascarpone-Glace
schwarze Sesam-Ganache
Walliser Pfirsich

Kaffee / Tee



